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ПРИМЕЧАНИЕ:
Все изображения в данном руководстве приведены в качестве примеров, реальное 
изделие может отличаться от изображения. 
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Уважаемый покупатель!
Благодарим Вас за выбор продукции, выпускаемой под торговой маркой PIONEER.
Мы рады предложить вам изделия, разработанные и изготовленные в соответствии 
с высокими требованиями к качеству, функциональности и дизайну. Мы уверены, 
что вы будете довольны приобретением изделия нашей фирмы.
Перед началом эксплуатации прибора внимательно прочитайте данное руковод-
ство, в котором содержится важная информация, касающаяся вашей безопасности, 
а также рекомендации по правильному использованию прибора и уходу за ним. 
Позаботьтесь о сохранности настоящего Руководства, используйте его в качестве 
справочного материала при дальнейшем использовании прибора.
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НАЗНАЧЕНИЕ
Аэрогриль представляет собой много-
функциональный прибор, предназна-
ченный для приготовления или разогре-
ва пищи в бытовых условиях, и может 
применяться в квартирах, загородных 
домах или в других подобных услови-
ях непромышленной и некоммерческой 
эксплуатации. Используйте аэрогриль 
только по назначению и в соответствии 
с указаниями, изложенными в данном 
руководстве.
Аэрогриль не предназначен для про-
мышленного и коммерческого приме-
нения. Не допускается использование 
аэрогриля в точках общественного пита-
ния, ресторанах, барах, кафе и столовых.

Промышленное, коммерческое 
или любое другое нецелевое исполь-
зование аэрогриля, использование 
его для сушки белья, бумаги, а также 
обработка в нем любых непищевых 
продуктов будет считаться наруше-
нием условий надлежащей эксплуа-
тации изделия.
Производитель не несет ответствен-
ности за любые повреждения и ущерб, 
возникшие в результате использования 
аппарата не по назначению или с нару-
шением правил эксплуатации.

МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ 
И ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ

Аэрогриль предназначен использования 
в домашних условиях, внутри помещения, 
при нормальной температуре и влаж-
ности воздуха. Прибор не предназначен 
для использования вне помещений.
Перед началом эксплуатации вниматель-
но ознакомьтесь с изложенными здесь 
мерами безопасности и предосторожно-
сти и строго придерживайтесь их во вре-
мя использования прибора:

•	 Убедитесь, что характеристики ва-
шей электросети (напряжение и мак-
симальная мощность) соответствуют 
указанным на маркировке изделия.

•	 Электрическая безопасность прибо-
ра гарантирована лишь в том случае, 
если он подключен к системе защит-
ного заземления, смонтированной 
по всем правилам. В данном прибо-
ре используется заземляющий сете-
вой провод и вилка с заземляющим 
контактом. Вилка подсоединяется 
к розетке, которая должна быть пра-
вильно заземлена. Если вы не можете 
подключить прибор к соответствую-
щей розетке, обратитесь к специ-
алисту-электрику. Не пытайтесь 
самостоятельно переделать вилку 
или розетку.

•	 Розетка должна находиться в непо-
средственной близости от аэрогри-
ля, чтобы в случае необходимости 
можно было немедленно отключить 
прибор от электросети.

•	 При подключении устройства 
к электрической сети не используйте 
переходники.

•	 При подключении прибора к электро-
сети не рекомендуется использовать 
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удлинитель, однако если это необ-
ходимо, убедитесь, что удлинитель 
рассчитан на потребляемую мощ-
ность прибора и обеспечивает на-
дежное заземление.

•	 Для дополнительной защиты в цепи 
питания целесообразно установить 
устройство защитного отключения 
(УЗО) с номинальным током сраба-
тывания, не превышающим 30 мА. 
Для правильной установки УЗО обра-
титесь к специалисту.

•	 Данный прибор требуется подклю-
чать в электрическую цепь, рас-
считанную на энергопотребление 
не менее 10 А. Чтобы избежать пере-
грузки сети при использовании дан-
ного прибора, не допускайте одно-
временной его работы в одной и той 
же электрической цепи с другими 
приборами с большой потребляемой 
мощностью.

•	 Запрещается управлять включением 
и выключением прибора с помощью 
внешнего таймера, устройства дис-
танционного управления или регули-
ровки мощности.

•	 Рекомендуется регулярно чистить 
вилку питания от пыли, т.к. скопление 
пыли может привести к возникнове-
нию конденсата и последующему 
замыканию.

•	 Запрещается использовать неис-
правный прибор, в том числе с повре-
жденным сетевым шнуром или вил-
кой. Если поврежден сетевой шнур, 
для его замены обратитесь в автори-
зованный сервисный центр.

•	 Следите за тем, чтобы электрошнур 
не перекручивался, не перегибал-
ся, не пережимался, не соприкасал-
ся с острыми предметами, углами 

и кромками мебели или горячими по-
верхностями. Не допускайте повреж-
дения изоляции сетевого шнура.

•	 Не допускайте, чтобы шнур пи-
тания свисал с края стола. Дети 
или домашние животные могут по-
тянуть за шнур, уронить разогретый 
аэрогриль или опрокинуть на себя 
емкость с горячей пищей.

•	 Запрещается разбирать, вносить из-
менения в конструкцию или ремон-
тировать прибор самостоятельно. 
В случае возникновения неисправ-
ностей следует обращаться только 
в авторизованные сервисные центры.

	 Поврежденные детали должны быть 
заменены только на оригинальные 
запасные части.

	 Неквалифицированный ремонт мо-
жет привести к нарушению работо-
способности прибора, травмам и по-
вреждению имущества. Кроме того, 
это лишит вас права гарантийного 
обслуживания.

•	 Запрещается использование любых 
аксессуаров, кроме рекомендован-
ных производителем.

•	 Во избежание поражения электриче-
ским током запрещается использо-
вать прибор в помещениях с высо-
кой влажностью (например, в ванной 
комнате, в сырых подвальных поме-
щениях), в непосредственной бли-
зости от душа, ванны, умывальника, 
бассейна, других емкостей с водой 
или источников влаги.

•	 Запрещается работать с прибором 
мокрыми руками.

•	 Запрещается погружать сетевой 
шнур, вилку или само устройство 
в воду или другую жидкость.
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•	 Запрещается мыть прибор водой 
или разбрызгивать не него воду, 
в особенности на нагревательные 
элементы.

•	 Не ставьте и не роняйте устройство 
в воду или другие жидкости. Если 
устройство упало в воду, немедлен-
но отключите его от электрической 
розетки. Не трогайте и не доставай-
те его из воды, пока оно подключено 
к сети электропитания.

•	 Устанавливайте аэрогриль на ровную 
устойчивую термостойкую поверх-
ность. Во избежание появления пя-
тен на столешнице или ее обесцвечи-
вания рекомендуется использовать 
аэрогриль на термостойком коврике 
или подставке.

•	 Используйте устройство в местах 
с хорошей вентиляцией.

•	 Для обеспечения нормальной вен-
тиляции и отвода тепла, оставляйте 
вокруг аэрогриля свободное про-
странство не менее 10 см со всех 
сторон. Запрещается перекрывать 
вентиляционные отверстия на корпу-
се прибора.

•	 Запрещается класть что-либо на ра-
ботающий аэрогриль.

•	 Из вентиляционных отверстий на кор-
пусе аэрогриля во время приготов-
ления выходит горячий воздух и пар. 
Во избежание ожога не приближайте 
лицо или руки к вентиляционным от-
верстиям работающего прибора.

•	 Не устанавливайте и не используйте 
аэрогриль вблизи предметов, подвер-
женных тепловой деформации.

•	 Во избежание возгорания ни в коем 
случае не размещайте устройство 
рядом с занавесками, шторами 

или другими воспламеняющимися 
материалами.

•	 Запрещается устанавливать аэро-
гриль рядом с источниками сильного 
тепла (внутри или на верхней части 
нагретой духовки, рядом с электри-
ческой или газовой плитой, отопи-
тельными приборами, печами, ками-
нами и т.п.).

•	 Следите, чтобы приготавливаемые 
продукты не соприкасались с кон-
струкционными элементами гриля.

•	 Запрещается готовить в гриле слиш-
ком крупные продукты, продукты 
в вакуумной упаковке, в картонной 
или пластиковой упаковке/посу-
де, в противном случае возможно 
возгорание.

•	 Запрещается разогревать в аэро-
гриле масло или жидкости, т.к. 
это может привести к возгоранию 
и травмам!

•	 В случае возгорания запрещается 
тушить аэрогриль водой. Отключите 
прибор от электросети, при возмож-
ности накройте и потушите пламя 
мокрым полотенцем.

•	 Запрещается кипятить в аэрогриле 
воду.

•	 Запрещается перемещать аэрогриль 
с места на место во время его рабо-
ты, а также когда он наполнен горя-
чими продуктами.

•	 Выключайте устройство из сети 
тогда, когда оно не используется, 
а также во время сборки, разборки 
или чистки.

•	 Перед отключением аэрогриля 
от электросети дождитесь заверше-
ния его работы или выключите при-
бор кнопками панели управления.
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•	 После использования аэрогриля 
в режиме пароварки или в гибридном 
режиме тщательно просушите вну-
тренние элементы прибора. Для это-
го установите в него предварительно 
вымытую чашу с решеткой, включите 
его в режиме аэрогриля, установи-
те максимальную температуру при-
готовления и дайте ему поработать 
10-15 минут. Производитель не несет 
ответственность за коррозию вну-
тренних поверхностей и элементов 
аэрогриля, вызванную хранением 
влажного прибора.

•	 При отключении прибора от элек-
тросети не тяните за шнур, беритесь 
за вилку.

•	 Перед чисткой отключите прибор 
от электросети и дайте ему полно-
стью остыть в течение 10-15 минут.

•	 Во время работы аэрогриль может 
сильно нагреваться. Не прикасай-
тесь к горячим поверхностям прибо-
ра, чтобы избежать ожогов. При не-
обходимости используйте прихватки 
или рукавицы.

•	 Запрещается оставлять работающий 
прибор без присмотра.

•	 Храните прибор в недоступном 
для детей месте.

•	 Не позволяйте детям использо-
вать аэрогриль без вашего присмо-
тра. Не разрешайте детям играть 
с прибором.

•	 Данный прибор не предназначен 
для использования людьми с ограни-
ченными физическими, сенсорными 
или умственными возможностями 
(включая маленьких детей), а также 
людьми, не имеющими достаточ-
ных знаний и опыта работы с элек-
тронными приборами, если за ними 

не присматривают лица, ответствен-
ные за их безопасность.

Несоблюдение мер по безопасности 
может привести к поражению электри-
ческим током, травмам и пожару. Кро-
ме того, повреждения прибора, воз-
никшие в результате ненадлежащего 
использования аэрогриля, снимают 
его с гарантийного обслуживания.
Производитель не несет ответственности 
за любые последствия и ущерб, возник-
шие вследствие неправильного исполь-
зования прибора, использования его 
не по назначению или несоблюдения мер 
предосторожности и безопасности.
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КОМПЛЕКТАЦИЯ
Откройте коробку и убедитесь, что все 
комплектующие имеются в наличии 
в исправном состоянии:

– 	 аэрогриль;
– 	 чаша с антипригарным покрытием;
– решетка чаши с антипригарным 

покрытием;
– 	 резервуар для воды с крышкой;
– 	 силиконовый коврик;
– 	 подставка для приготовления 

шашлыка/кебаба;
- 	 бумага для выпечки;
– 	 книга рецептов;
– 	 руководство по эксплуатации;
– 	 гарантийный талон.

ПРИМЕЧАНИЕ:
Некоторые комплектующие могут быть 
установлены в аэрогриле.

УСТРОЙСТВО АЭРОГРИЛЯ

1.	 Резервуар для воды
2.	 Панель управления
3.	 Чаша с антипригарным покрытием
4.	 Ручка чаши
5.	 Решетка чаши с антипригарным 

покрытием
6.	 Вентиляционная решетка (выход на-

гретого воздуха)
7.	 Корпус прибора
8.	 Шнур питания
9. 	 Шампуры
10. Решетка для барбекю

9

10
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ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ
 

  Кнопка включения/выключения 
прибора
Когда прибор находится в режиме ожи-
дания, нажмите кнопку  , чтобы пе-
рейти в режим настройки параметров 
приготовления.
Нажмите кнопку   во время рабо-
ты прибора или в режиме паузы, что-
бы выключить его. После выключения 
прибора в режиме приготовления вен-
тилятор продолжит работать еще 30 
секунд, чтобы удалить горячий воздух, 
не отсоединяйте вилку питания от ро-
зетки до того, как вентилятор прекратит 
работу. Или нажмите на кнопку  по-
вторно и прибор выключится сразу.

  Кнопка выбора режима 
аэрогриля
Когда аэрогриль включен и находится 
в режиме настройки, нажмите кноп-
ку  , чтобы использовать прибор 
в режиме аэрогриля. После этого выбе-
рите программу приготовления в режи-
ме аэрогриля, нажав на иконку нужной 
программы.

При работе в режиме аэрогриля около 
цифрового дисплея будет гореть инди-
катор  .

 Кнопка выбора гибридного 
режима: аэрогриль + пароварка
Когда аэрогриль включен и находится 
в режиме настройки, нажмите кнопку  

, чтобы использовать прибор в ги-
бридном режиме. После этого выберите 
программу приготовления в режиме аэ-
рогриля с пароваркой, нажав на иконку 
нужной программы.
При работе в режиме гибридном режи-
ме около цифрового дисплея будут го-
реть индикаторы  и  .
В гибридном режиме прибор поочеред-
но функционирует то в режиме аэрогри-
ля, то в режиме пароварки.
Если установленное время приготовле-
ния составляет 20 минут и более, про-
цесс приготовления разбивается на 5 
стадий, а если меньше 20 минут, то на 4 
стадии.
Если вы измените время в середине 
процесса приготовления, то текущая 
стадия на этом этапе будет заверше-
на, а оставшееся время приготовления 
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в соответствии с новыми настройками 
будет перераспределено.
Время приготовления в гибридном ре-
жиме распределяется следующим 
образом:

•	 1 стадия – 20% времени приготовле-
ния – режим пароварки;

•	 2 стадия – 35% времени приготовле-
ния – режим аэрогриля;

•	 3 стадия – 15% времени приготовле-
ния – режим пароварки;

•	 4 стадия – 20% времени приготовле-
ния, если стадий пять, или 30% вре-
мени приготовления, если стадий 4, 
– режим аэрогриля;

•	 5 стадия (при наличии) – оставшееся 
время, в режиме аэрогриля.

  Кнопка выбора режима 
пароварки
Когда аэрогриль включен и находится 
в режиме настройки, нажмите кноп-
ку  , чтобы использовать прибор 
в режиме пароварки. После этого выбе-
рите программу приготовления в режи-
ме пароварки, нажав на иконку нужной 
программы.
При работе в режиме пароварки около 
цифрового дисплея будет гореть инди-
катор  .
В режиме пароварки можно установить 
температуру приготовления от 100°С 
до 120°С с шагом в 5°С.
В начале выполнения программы, пока 
температура в камере не достигла 90°С, 
принудительно включается режим аэ-
рогриля, осуществляя быстрый прогрев 
камеры. По достижении температуры 
90°С режим аэрогриля отключается 
и аппарат начинает работать в режиме 
пароварки.

При этом, если установлена рабочая 
температура 100-115°С, то устройство 
будет работать в режиме «чистого 
пара», осуществляя периодическую по-
дачу пара в камеру аэрогриля.
При установке температуры 120°С ис-
пользуется режим высокотемператур-
ного отпаривания. В этом режиме до-
полнительно к подаче пара включается 
режим аэрогриля.

  Кнопка перехода в режим очистки
Когда аэрогриль включен и находится 
в режиме настройки, нажмите кнопку 

 , чтобы прибор перешел в режим 
очистки. Рядом с цифровым дисплеем 
загорится индикатор очистки  .
Во время процесса очистки время 
и температура не регулируются, и толь-
ко кнопка питания может использовать-
ся для завершения очистки. После за-
вершения очистки устройство автома-
тически выключается.
Подробно режим очистки аэрогриля 
описан в разделе «Чистка и уход».

 Кнопка включения и выключения 
режима напоминания о необходимости 
встряхнуть или перевернуть продукты. 
Кнопка доступна не во всех режимах 
работы аэрогриля. Для некоторых про-
грамм этот режим включен по умолча-
нию. При включенном режиме напоми-
нания под цифровым дисплеем панели 
управления будет гореть индикатор 

.

 Кнопка начала/остановки 
приготовления
После выбора нужного режима и про-
граммы, нажмите кнопку  , чтобы 
начать приготовление.
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Если в процессе приготовления необ-
ходимо его приостановить, кратко на-
жмите кнопку  . Затем, чтобы возоб-
новить приготовление, снова нажмите 
кнопку  .

Кнопки выбора программ 
приготовления
После выбора режима работы прибора 
нажмите одну из кнопок выбора про-
грамм приготовления, чтобы выбрать 
соответствующую программу. На циф-
ровом дисплее панели управления бу-
дут отображаться параметры приготов-
ления для выбранной программы, уста-
новленные по умолчанию.
Обратите внимание, что в зависимости 
от выбранного режима работы могут 
быть доступны не все кнопки выбора 
программ. Информация о доступности 
программ в различных режимах приве-
дена ниже в разделе «Эксплуатация».

ТЕМП+/ТЕМП– Кнопки регулировки 
температуры
После выбора нужного режима и про-
граммы приготовления вы можете ре-
гулировать температуру приготовления 
кнопками ТЕМП+/–. Каждое нажатие 
кнопки ТЕМП+ увеличивает температуру 
на 5°С, а нажатие кнопки ТЕМП– умень-
шает температуру на 5°С. Чтобы быстро 
менять температуру, нажмите и удержи-
вайте кнопку ТЕМП+ или ТЕМП– . Диапа-
зон регулировки температуры от 80°С 
до 200°С для режимов аэрогриля или ги-
бридного и от 100°С до 120°С для режи-
мов пароварки. Температуру приготов-
ления можно изменить также в любой 
момент и после запуска программы 
приготовления.

ВРЕМЯ+/ВРЕМЯ– Кнопки настройки 
времени
После выбора нужного режима и про-
граммы приготовления вы можете из-
менить время приготовления кнопка-
ми ВРЕМЯ+/–. Каждое нажатие кнопки 
ВРЕМЯ+ увеличивает время на 1 минуту, 
а нажатие кнопки ВРЕМЯ– уменьшает 
температуру на 1 минуту. Чтобы быстро 
менять время, нажмите и удерживайте 
кнопку ВРЕМЯ+ или ВРЕМЯ–. Диапазон 
регулировки времени от 1 мин до 60 мин. 
Время приготовления можно изменить 
также в любой момент и после запуска 
программы приготовления.
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ПОДГОТОВКА К РАБОТЕ
Извлеките аэрогриль из упаковки. Сни-
мите с поверхности прибора все наклей-
ки, кроме наклейки с указанием модели 
и серийного номера. Отсутствие серий-
ного номера на изделии лишает вас пра-
ва на гарантийное обслуживание.
Тщательно вымойте чашу, решетку 
чаши, резервуар для воды и его крыш-
ку водой с мягким моющим средством 
и вытрите насухо.
Протрите поверхности прибора слегка 
влажной тканью.
Установите прибор на ровную устойчи-
вую термостойкую поверхность, оста-
вив вокруг аэрогриля свободное про-
странство не менее 20 см сзади и не ме-
нее 50 см сверху для обеспечения нор-
мальной вентиляции и отвода тепла.
Первый раз включите аэрогриль 
без продуктов, чтобы смазка с внутрен-
них компонентов испарилась. Налейте 
воду в резервуар для воды и установи-
те его на аэрогриль. Подключите вилку 
питания к розетке, включите прибор, 
выберите одну из программ в режи-
ме аэрогриля, установите максималь-
ную температуру и дайте аэрогрилю 
поработать 15 мин в этом режиме. По-
сле этого выберите одну из программ 
в режиме пароварки и дайте аэрогрилю 
поработать еще 15 мин в этом режиме. 
В течение первой минуты в режиме па-
роварки водяной насос может незна-
чительно вибрировать, что не является 
неисправностью.
Во время первого включения из прибо-
ра может выходить слабый дым и запах 
из-за того, что с внутренних компонен-
тов испаряется смазка. Через несколько 
минут это пройдет. При появлении чер-
ного дыма при эксплуатации прибора 

следует немедленно отсоединить его 
от розетки и обратиться в сервисный 
центр.

УСТАНОВКА, СНЯТИЕ 
И ИСПОЛЬЗОВАНИЕ 
РЕЗЕРВУАРА ДЛЯ ВОДЫ

Благодаря резервуару для воды аэро-
гриль можно использовать в режиме 
пароварки.
Если вы собираетесь использовать при-
бор в режиме пароварки или в гибрид-
ном режиме, то до начала работы следу-
ет наполнить резервуар водой.
Снимите резервуар для воды с корпуса 
прибора. Откройте крышку резервуара 
для воды и налейте в него воду.
    

Закройте резервуар крышкой и устано-
вите его сверху на корпус аэрогриля. 
Убедитесь, что резервуар надежно стоит 
на посадочном месте.
После окончания приготовления сними-
те резервуар для воды с корпуса прибо-
ра и слейте воду. Не допускайте застоя 
воды в резервуаре.

ВНИМАНИЕ:
Запрещается добавлять в воду ка-
кие-либо добавки или заливать 
в резервуар какую-либо другую 
жидкость.

ПРИМЕЧАНИЕ:
Чтобы снизить образование накипи, ре-
комендуется использовать дистиллиро-
ванную или очищенную воду.

Не используйте прибор при темпера-
туре ниже 5°C. При слишком низкой 
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температуре время образования пара 
будет увеличиваться. Когда температу-
ра окружающей среды достигнет 0°C, 
вода начнет замерзать, образование 
пара прекратится, а замерзший лед мо-
жет повредить внутренние части аппа-
рата. Такая неисправность не подлежит 
ремонту по гарантии.
По окончании цикла приготовления 
в режиме пароварки горячая вода бу-
дет находиться внутри выдвижной чаши. 
Не вываливайте содержимое чаши 
на тарелку. Используйте щипцы (не вхо-
дят в комплект поставки), чтобы достать 
продукты из чаши.

ЭКСПЛУАТАЦИЯ

Включение и начало работы
1.	 Поставьте прибор на ровную, устой-

чивую, термостойкую поверхность 
на достаточном расстоянии от источ-
ников сильного тепла или влаги, 
а также легко воспламеняющихся 
предметов. Убедитесь, что вокруг 
аэрогриля имеется свободное про-
странство не менее 20 см сзади 
и не менее 50 см сверху для обеспе-
чения нормальной вентиляции и от-
вода тепла.

2.	 Извлеките чашу из аэрогриля, взяв-
шись за ручку, установите на дно 
чаши решетку и положите на решетку 
продукты. Аэрогриль готовит про-
дукты с помощью горячего воздуха, 
поэтому не следует наливать в чашу 
растительное масло или другие жиры 
для жарки.

3.	 Задвиньте чашу внутрь прибора.

ВНИМАНИЕ:
Запрещается готовить в чаше 
без решетки!
Кладите продукты в аэрогриль 
в чашу так, чтобы не допускать кон-
такта продуктов с нагревательными 
элементами.

ПРИМЕЧАНИЕ:
Задвигайте чашу до конца, в противном 
случае аэрогриль не будет работать 
и после включения не загорится индика-
ция дисплея.

4.	 Подключите вилку питания к элек-
трической розетке.

5.	 Нажмите кнопку  , чтобы включить 
прибор, после этого загорится под-
светка панели управления.

6.	 Выберите нужный режим и нужную 
программу приготовления, при не-
обходимости измените температуру 
и время приготовления (см. далее) 
и нажмите кнопку   , чтобы начать 
приготовление.

ПРИМЕЧАНИЯ:
Если после начала приготовления вам 
потребуется изменить выбранный ре-
жим работы, сначала нужно остановить 
приготовление, а затем выбрать нужный 
режим и начать приготовление заново.
Список и параметры программ приго-
товления приведены в настоящем «Ру-
ководстве по эксплуатации» в инфор-
мационных целях. Они могут меняться 
в различных версиях аэрогрилей.
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Режим аэрогриля
В режиме аэрогриля вы можете быстро приготовить полезные блюда за счет 
циркуляции горячего воздуха в чаше. Функция подачи пара в данном режиме 
не используется.

1.	 После включения прибора нажмите кнопку  , чтобы использовать его в ка-
честве аэрогриля.

2.	 После этого на дисплее загорятся значения температуры и времени приготовле-
ния по умолчанию и кнопки выбора программ в режиме аэрогриля.

3.	 Чтобы быстро установить подходящие настройки температуры и времени 
для определенного типа продуктов, нажмите кнопку одной из программ приго-
товления, которые доступны для использования в режиме аэрогриля:

Режим аэрогриля

Программа Мой рецепт Картофель 

фри

Цыпленок Куриные 

ножки

Овощи Мясо Морепро-

дукты

Рыба Котлеты Тосты

Кнопка-инди-

катор
Мой рецепт

Температура 

по умолчанию
180°С 200°С 200°С 200°С 180°С 200°С 180°С 180°С 180°С 180°С

Время 

по умолчанию
15 мин 23 мин 40 мин 30 мин 8 мин 10 мин 10 мин 10 мин 25 мин 5 мин

Время на-

поминания 

о переворачи-

вании

– 10 мин 20 мин 15 мин 4 мин 5 мин 5 мин 5 мин 10 мин 2 мин

Максималь-

ный вес 

продуктов

– 700 г 1000 г 820 г 650 г 300 г 630 г 420 г 500-
600 г

100 г

•	 Диапазон регулировки температуры: 80-200°С
•	 Диапазон настройки времени: 1-60 мин
4.	 В случае необходимости измените время приготовления. Для этого используйте 

кнопки ВРЕМЯ– и ВРЕМЯ+. Время регулируется в диапазоне от 1 до 60 мин.
5.	 В случае необходимости измените температуру приготовления кнопками ТЕМП– 

и ТЕМП+. Температура регулируется в диапазоне от 80°C до 200°C с шагом в 5°C.
6.	 Изменить температуру (время) вы можете как до старта программы, так и в про-

цессе приготовления.
7.	 После установки необходимых параметров приготовления нажмите кноп-

ку   и аэрогриль начнет приготовление в соответствии с установленными 
параметрами.

8. 	В указанное время необходимости переворачивания аэрогриль издаст Х звуко-
вых сигналов, и на дисплее загорится иконка .
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Режим пароварки
В режиме пароварки вы можете быстро приготовить полезные блюда за счет подачи 
горячего пара в чашу. Функция аэрогриля в данном режиме не используется.

1.	 Перед приготовлением наполните резервуар для воды и установите его на кор-
пус прибора. Убедитесь, что резервуар надежно закрыт крышкой.

2.	 После включения прибора нажмите кнопку  , чтобы использовать его 
в качестве пароварки. После этого на дисплее загорятся значения температуры 
и времени приготовления по умолчанию.

3.	 Чтобы быстро установить подходящие настройки температуры и времени 
для определенного типа продуктов, нажмите кнопку одной из программ приго-
товления, которые предназначены для использования в режиме пароварки:

Режим пароварки

Программа Мой рецепт Цыпленок Куриные 
ножки

Овощи Мясо Море-
продук-
ты

Рыба Котлеты

Кнопка-ин-
дикатор

Мой рецепт

Температу-
ра по умол-
чанию

100°С 100°С 100°С 100°С 100°С 100°С 100°С 90°С

Время 
по умолча-
нию

20 мин 40 мин 30 мин 8 мин 10 мин 10 мин 10 мин 15 мин

Максималь-
ный вес 
продуктов

– 1000 г 770 г 600 г 300 г 630 г 430 г 500-600 г

•	 Диапазон регулировки температуры: 100-120°С
•	 Диапазон настройки времени: 1-60 мин
•	 В режиме пароварки не нужно переворачивать продукты, т.к. для этого потребу-

ется выдвигать чашу и это приведет к большой утечке пара и нарушит процесс 
приготовления.

4.	 В случае необходимости измените время приготовления. Для этого используйте 
кнопки ВРЕМЯ– и ВРЕМЯ+. Время регулируется в диапазоне от 1 до 60 мин.

5.	 В режиме пароварки можно установить температуру приготовления от 100°С 
до 120°С с шагом в 5°С.

	 В начале выполнения программы, пока температура в камере не достигла 90°С, 
принудительно включается режим аэрогриля, осуществляя быстрый прогрев ка-
меры. По достижении температуры 90°С режим аэрогриля отключается и аппа-
рат начинает работать в режиме пароварки.
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	 При этом, если установлена рабочая температура 100-115°С, то устройство будет 
работать в режиме «чистого пара», осуществляя периодическую подачу пара 
в камеру аэрогриля.

	 При установке температуры 120°С используется режим высокотемпературного 
отпаривания. В этом режиме дополнительно к подаче пара включается режим 
аэрогриля.

6.	 Изменить температуру (время) вы можете как до старта программы, так и в про-
цессе приготовления.

7.	 После установки необходимых параметров приготовления нажмите кноп-
ку   и аэрогриль начнет приготовление в соответствии с установленными 
параметрами.

Гибридный режим
В гибридном режиме прибор поочередно работает в режиме аэрогриля и паровар-
ки, что позволяет получить неповторимый насыщенный вкус продуктов.

1.	 Перед приготовлением наполните резервуар для воды и установите его на кор-
пус прибора. Убедитесь, что резервуар надежно закрыт крышкой.

2.	 После включения прибора нажмите кнопку  , чтобы использовать его 
в гибридном режиме. После этого на дисплее загорятся значения температуры 
и времени приготовления по умолчанию и кнопки выбора программ в гибридном 
режиме.

3.	 Чтобы быстро установить подходящие настройки температуры и времени 
для определенного типа продуктов, нажмите кнопку одной из программ приго-
товления, которые предназначены для использования в гибридном режиме:

Гибридный режим

Программа Мой 
рецепт

Цыпленок Куриные 
ножки

Овощи Мясо Море-
продук-
ты

Рыба Котлеты

Кнопка-индикатор Мой 
рецепт

Температура 
по умолчанию

180°С 200°С 200°С 180°С 200°С 180°С 180°С 180°С

Время по умолчанию 18 мин 40 мин 35 мин 10 мин 15 мин 10 мин 10 мин 25 мин

Время напоминания 
о переворачивании

– 20 мин 17 мин 5 мин 7 мин 5 мин 5 мин 18 мин

Максимальный вес 
продуктов

– 1000 г 800 г 650 г 300 г 620 г 420 г 500-600 г

•	 Диапазон регулировки температуры: 80-200°С
•	 Диапазон настройки времени: 1-60 мин
4.	 В случае необходимости измените время приготовления. Для этого используйте 

кнопки ВРЕМЯ– и ВРЕМЯ+. Время регулируется в диапазоне от 1 до 60 мин.
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5.	 В случае необходимости измените 
температуру приготовления кноп-
ками ТЕМП– и ТЕМП+. Температура 
регулируется в диапазоне от 80°C 
до 200°C с шагом в 5°C.

6.	 Изменить температуру (время) вы 
можете как до старта программы, так 
и в процессе приготовления.

7.	 После установки необходимых па-
раметров приготовления нажмите 
кнопку  и аэрогриль начнет приго-
товление в соответствии с установ-
ленными параметрами.

Напоминание о необходимости 
перевернуть или встряхнуть 
продукты
Если в программе приготовления уста-
новлен режим напоминания о необхо-
димости перевернуть или встряхнуть 
продукты (при этом под цифровым дис-
плеем панели управления будет гореть 
индикатор  ), то приблизитель-
но в середине процесса приготовления 
аэрогриль подаст звуковые сигналы, 
напоминающие о необходимости пере-
вернуть или встряхнуть продукты. Неза-
висимо от того, отреагируете вы на это 
напоминание или нет, аэрогриль про-
должит выполнение программы.
Для того, чтобы перевернуть продукты, 
извлеките чашу из аэрогриля и перевер-
ните или встряхните продукты в ней. По-
сле извлечения чаши аэрогриль прио-
становит выполнение программы. Когда 
вы вернете чашу на место, выполнение 
программы будет продолжено с момен-
та ее приостановки.

Завершение приготовления
1.	 Когда установленное время приго-

товления истечет, аэрогриль подаст 

звуковые сигналы и на цифровом 
дисплее появится надпись «End». 
После окончания приготовления 
вентилятор прибора может продол-
жить работать еще некоторое время, 
чтобы удалить из прибора горячий 
воздух.

2.	 Возьмитесь за ручку и извлеките 
чашу с продуктами из аэрогриля. 
Поставьте чашу на термостойкую 
поверхность и убедитесь, что про-
дукты готовы. Если продукты еще 
не готовы, задвиньте чашу в аэро-
гриль и установите еще несколько 
минут, также при необходимости 
увеличьте температуру.

3.	 Когда продукты приготовятся, до-
станьте чашу и переложите продукты 
на тарелку или в миску с помощью 
вилки или щипцов. Будьте осторожны 
при перекладывании крупных кусоч-
ков, при необходимости используйте 
две пары щипцов. Не переворачивай-
те чашу, чтобы вывалить продукты 
из нее на блюдо. Иначе жир или вла-
га, скопившиеся на дне чаши во вре-
мя приготовления, выльются на гото-
вые продукты.

4.	 Если вы захотите приготовить еще 
одну порцию продуктов, при уста-
новке времени учитывайте, что аэро-
гриль уже разогрет и приготовление 
потребует меньше времени.

5.	 Если вам нужно завершить приготов-
ление досрочно, нажмите кнопку  . 
На цифровом дисплее появится над-
пись «End». Вентилятор проработает 
еще 30 секунд, затем индикация дис-
плея погаснет и прибор полностью 
выключится. Или нажмите на кнопку 
повторно и прибор выключится сразу.



Руководство Пользователя

18

6.	 Если вы не планируете больше поль-
зоваться прибором, отключите вилку 
питания от розетки, дайте аэрогрилю 
остыть и проведите его чистку.

Защита от перегрева
Аэрогриль имеет встроенную защиту 
от перегрева. При нагреве выше уста-
новленного уровня питание прибора 
автоматически отключается. Если это 
произошло, отключите вилку питания 
от розетки и дайте прибору полностью 
остыть. Затем можно продолжить его 
использование.

Индикатор отсутствия воды  
Когда резервуар для воды пуст, нагре-
вательный элемент перегревается из-
за недостатка воды для охлаждения. 
Как только температура превысит опре-
деленный уровень, прибор перейдет 
в режим паузы, и кнопка   начнет ми-
гать. После добавления воды в резерву-
ар необходимо нажать кнопку  . Водя-
ной насос будет забирать воду в течение 
некоторого времени для охлаждения 
нагревателя. Когда температура вер-
нется к рабочей температуре для пара, 
функция подачи пара продолжит работу.

Дополнительная информация
•	 Некоторые продукты необходимо 

перевернуть в середине процесса 
приготовления. Для этого извлеките 
чашу из прибора, взявшись за руч-
ку и переверните продукты вилкой 
или щипцами или потрясите чашу. 
Затем задвиньте чашу обратно. Ког-
да вы выдвигаете чашу из прибора, 
он приостанавливает работу авто-
матически, а когда задвигаете чашу 
в аэрогриль, он продолжает работу.

•	 Данный прибор не подходит для при-
готовления супов и подлив.

•	 При отсутствии операций с прибором 
через некоторое время в целях эко-
номии электроэнергии он выключа-
ется автоматически.

РЕКОМЕНДУЕМЫЕ РЕЖИМЫ 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ

В таблицах ниже приведены ориентиро-
вочные значения времени и температу-
ры для приготовления различных типов 
продуктов. В зависимости от свойств 
продуктов, температуры и других ус-
ловий в помещении, рецепта, размера 
и формы кусочков время и температура 
приготовления могут быть изменены.
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Продукты Количество, г Время, 
мин

Темпера-
тура, °С

Встряхнуть Примечание

Картофель фри, тонкая 
нарезка

300-700 9-16 200 Да

Картофель фри, толстая 
нарезка

300-700 11-20 200 Да

Картофель фри домашнего 
приготовления (8х8 мм)

300-800 10-16 200 Да Добавить 1/2 ст.л. рас-
тит. масла

Картофель по-домашнему 
(клинья)

300-800 18-22 180 Да Добавить 1/2 ст.л. рас-
тит. масла

Картофель по-домашнему 
(кубики)

300-750 12-18 180 Да Добавить 1/2 ст.л. рас-
тит. масла

Картофель гратен 500 15-18 200 Да

Стейк 100-500 8-12 180

Котлета на косточке 100-500 10-14 180

Гамбургер 100-500 7-14 180

Сосиска в тесте 100-500 13-15 200

Куриные ножки 100-500 18-22 180

Куриные грудки 100-500 10-15 180

Спринг-роллы 100-400 8-10 200 Да Полуфабрикаты 
для духовки

Замороженные куриные 
наггетсы

100-500 6-10 200 Да Полуфабрикаты 
для духовки

Замороженные рыбные 
палочки

100-400 6-10 200 Полуфабрикаты 
для духовки

Замороженные продукты 
в панировке

100-400 8-10 180 Полуфабрикаты 
для духовки

Фаршированные овощи 100-400 1-10 160

Кекс 300 20-25 160 Используйте форму 
для выпечки

Открытый пирог 400 20-22 180 Используйте форму 
для выпечки или фольгу
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Продукты Количество, г Время, 
мин

Темпера-
тура, °С

Встряхнуть Примечание

Маффины 300 15-18 200 Используйте фольгу

Сладкие закуски 400 1-20 160 Используйте форму 
для выпечки или фольгу

Режим пароварки
Продукты Количество, г Время, мин Температура, °С Примечание

Яйца 4 шт. 30-35 100

Брокколи 100-500 13-15 100

Креветки свежие 100-500 13-15 100

Рыба 100-500 15-20 100

Замороженные пельмени 100-300 20-25 100

Пирожки с начинкой 360 г (9 шт.) 15-20 100 Замороженные

Кукуруза 2 шт. 25-30 100

Овощи 500 20-25 100

Свиные ребра 500 30-35 100

РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ
•	 Если вы только начинаете работу с аэрогрилем, добавьте к времени приготовле-

ния по рецепту 3 минуты на разогрев прибора. Если вы собираете готовить вто-
рую порцию продуктов, аэрогриль уже разогрет и добавлять время на разогрев 
не нужно.

•	 Приготовление маленьких порций требует меньше времени, чем приготовление 
больших порций, то есть уменьшение или увеличение объема продуктов потре-
бует пропорционального сокращения или увеличения времени приготовления..

•	 Чтобы продукты готовились равномерно, нарезайте их на кусочки одинакового 
размера.

•	 Старайтесь распределять продукты в чаше так, чтобы они не лежали слоями друг 
на друге. Если продуктов много, лучше приготовить их в несколько заходов.

•	 Кладите в чашу сухие продукты, чтобы они приобретали золотистую корочку, 
а во время приготовления не образовывался дым.

•	 Некоторые сухие продукты следует сбрызнуть маслом или нанести масло ки-
сточкой. При сбрызгивании масло распределяется более равномерно.

•	 Для равномерной прожарки переворачивайте продукты или перемешивай-
те маленькие кусочки в процессе приготовления или меняйте местами лотки 
с продуктами.

•	 Чтобы картофель фри или другие овощи были более хрустящими, нарежьте их 
и промокните, чтобы они были сухие, затем добавьте в миску к ним немного 
растительного масла и встряхните, готовьте картофель и другие овощи сразу 
или в течение несколько минут после добавления масла. Переложите картофель 
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или другие овощи руками или ложкой 
в чашу аэрогриля, оставив излишки 
масла в миске. Оптимальное количе-
ство картофеля для программы «Кар-
тофель фри» – 500 г.

•	 Не рекомендуется готовить в аэро-
гриле слишком жирные продукты, 
например сосиски или сардельки.

•	 При приготовлении жирных продук-
тов, во избежание появления дыма, 
между приготовлением двух порций 
следует сливать жир из чаши.

•	 Те снеки, которые предназначены 
для приготовления в духовке, обыч-
но так же могут быть приготовлены 
и в аэрогриле.

•	 Большинство замороженных полуфа-
брикатов предназначены для приго-
товления без добавления масла.

•	 Если вы хотите приготовить продук-
ты с начинкой, используйте покупное 
тесто, оно требует меньше времени 
приготовления по сравнению с до-
машним тестом.

•	 При запекании кексов, запеканок 
и выпечки с начинкой используйте 
формы для запекания, которые сле-
дует ставить на решетку чаши.

•	 Вы можете использовать аэрогриль 
для разогрева продуктов. В этом 
случае устанавливайте температуру 
150°С и время до 10 минут в зависи-
мости от порции.

ЧИСТКА И УХОД

Производите очистку аэрогриля сразу 
после каждого приготовления.
Перед чисткой аэрогриля отключи-
те его от электросети и дайте ему 
остыть в течение 30 минут. Извлеките 

из аэрогриля чашу, таким образом 
он остынет быстрее.
 

Во время чистки не допускайте попада-
ния воды внутрь корпуса.
Запрещается использовать для очистки 
аэрогриля и его частей металлические 
или жесткие неметаллические щетки, 
абразивные средства, острые предметы, 
агрессивные химические растворители.
Чаша и внутренняя камера прибора име-
ют антипригарное покрытие, которое 
требует особо бережного обращения.
Вымойте чашу и решетку под кра-
ном с применением мягкого моющего 
средства.
Запрещается мыть чашу и решетку аэ-
рогриля в посудомоечной машине.
Если продукты прилипли к чаше 
или решетке, замочите их в воде, чтобы 
через несколько минут вы могли легко 
их очистить.
Протрите внутреннюю камеру аэро-
гриля неабразивной губкой, смоченной 
в теплой воде с небольшим количеством 
мягкого моющего средства. После это-
го удалите остатки моющего средства 
губкой или тряпкой, слегка смоченной 
чистой водой.
Сливайте оставшуюся воду из резервуа-
ра для воды, не допускайте застоя воды, 
который создает условия для размно-
жения бактерий. Вымойте резервуар 
для воды под краном. Вытрите насухо.
Перед тем как собрать аэрогриль, убе-
дитесь, что все детали полностью сухие.
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Очистка водяного насоса
Периодически выполняйте очистку водяного насоса. Для этого наполните резерву-
ар для воды чистой водой и установите его на прибор. Затем кратко нажмите кнопку 

 . Процесс очистки займет 30 минут. По окончании процедуры прибор перейдет 
в режим ожидания.

Очистка от накипи
Известковый налет приводит к потерям мощности и сокращает срок службы при-
бора. Мы рекомендуем регулярно удалять известковый налет с помощью средства 
для удаления накипи в соответствии с качеством воды в вашем регионе и частотой 
использования прибора.
Для удаления накипи вместо использования чистой воды, заполните резервуар 
для воды смесью воды и средства для удаления накипи, а затем кнопкой    запу-
стите программу очистки.
Для удаления накипи можно использовать стандартное средство для удаления на-
кипи, предназначенное для кухонного оборудования. Ознакомьтесь с инструкцией 
по применению средства для удаления накипи и используйте правильную дозиров-
ку средства.
После удаления накипи выполните как минимум 3 цикла очистки, заполняя резерву-
ар для воды чистой водой, для промывки внутренних частей аэрогриля от остатков 
средства для удаления накипи.

УСТРАНЕНИЕ НЕИСПРАВНОСТЕЙ

При возникновении неисправности воспользуйтесь рекомендациями в таблице 
ниже. Если неисправность не устраняется, не пытайтесь самостоятельно ремонти-
ровать прибор, а обратитесь в авторизованный сервисный центр.

Неисправности Возможные причины Способы устранения

Аэрогриль 
не работает.

Отсутствует питание. Убедитесь, что вилка прибора подключена к ро-
зетке, контакт надежный, розетка исправна.

Аэрогриль выключен. Включите аэрогриль кнопкой включения/выклю-
чения питания.

Не начато приготовление. Нажмите кнопку выбора программы приготов-
ления, установите время и температуру, затем 
нажмите кнопку начала приготовления.
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Неисправности Возможные причины Способы устранения

Еда не пригото-
вилась.

Чаша была переполнена. Загружайте в чашу меньшие порции.

Была установлена слиш-
ком низкая температура.

Устанавливайте более высокую температуру.

Было установлено слиш-
ком короткое время 
приготовления.

Устанавливайте более продолжительное время 
приготовления.

Продукты 
приготовлены 
неравномер-
но в режиме 
аэрогриля.

Продукты не были 
перевернуты.

Некоторые продукты нужно переворачивать 
в ходе приготовления.

Чаша 
не задвигается.

Слишком много продуктов 
в чаше.

Уменьшите количество продуктов в чаше.

Из аэрогриля 
выходит белый 
дым.

При приготовлении ис-
пользуется масло.

Вытрите излишки масла.

В чаше или на решетке 
остался жир после преды-
дущего использования.

Мойте чашу и решетку после каждого 
использования.

Картофель фри 
не прожарился.

Сорт картофеля 
неподходящий.

Используйте свежий плотный картофель.

Картофель не был промыт. Перед приготовлением промойте порезанный 
картофель, чтобы смыть крахмал.

Картофель был влажный. Нарежьте картофель на палочки, промойте 
и промокните, чтобы убрать влагу.

Картофель фри 
или другие 
снеки после 
приготовления 
в аэрогриле 
не хрустят.

Вы использовали готовый 
картофель фри или другие 
снеки, предназначенные 
для приготовления в тра-
диционной фритюрнице.

Используйте картофель фри или другие снеки, 
предназначенные для приготовления в духовке 
или печи, либо перед приготовлением смажьте 
картофель фри или другие снеки, которые у вас 
есть, растительным маслом.

Слишком много воды и/или 
мало масла.

Нарежьте картофель на тонкие кусочки, чтобы 
после приготовления они были более хрустя-
щими. Промойте и промокните порезанный 
картофель, чтобы удалить избыток влаги, затем 
сбрызните небольшим количеством раститель-
ного масла.
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Неисправности Возможные причины Способы устранения

Продукты 
приготовлены 
не равномер-
но в режиме 
пароварки.

Продуктов слишком мно-
го или слишком крупные 
кусочки.

Кладите меньше продуктов.

Короткое время 
приготовление.

Готовьте в течение более продолжительного 
времени.

Продукты были 
замороженные.

Размораживайте продукты 
перед приготовлением.

В системе пароварки ско-
пилась накипь.

Проведите очистку от накипи.

Закончилась вода в ре-
зервуаре для воды.

Наливайте достаточно воды в резервуар 
для воды перед началом приготовления.

Чаша с продуктами 
выдвигалась во время 
приготовления.

Не выдвигайте чашу в режиме приготовления 
на пару, чтобы не выпускать пар.

Вода вытекает 
из резервуара 
для воды.

Пробка не закрыта. Плотно закройте пробку.

Резервуар поврежден. Обратитесь в авторизованный сервисный центр 
для замены резервуара.

Плохой запах 
от прибора.

Прибор не был очи-
щен после последнего 
приготовления.

Выполняйте чистку прибора после каждого 
приготовления.

В резервуаре для воды 
осталась и застоялась 
вода.

Сливайте воду после окончания каждого приго-
товления и промывайте резервуар для воды.

Осталась вода внутри си-
стемы подачи пара.

Периодически выполняйте очистку водяного 
насоса.

ТРАНСПОРТИРОВКА И ХРАНЕНИЕ

•	 Транспортировку приборов проводят всеми видами транспорта в соответствии 
с правилами перевозки грузов, действующими на транспорте конкретного вида.

•	 При перевозке прибора используйте оригинальную заводскую упаковку. Прибор 
должен быть надежно зафиксирован в упаковке. Оберегайте прибор от ударов 
и падения. Упаковка с прибором должна быть надежно зафиксирована стропами, 
ремнями или сеткой во избежание ее перемещений во время транспортировки.

•	 Во время погрузочно-разгрузочных работ устройство не должно подвергаться 
ударам, падениям и воздействию атмосферных осадков.

•	 При транспортировке недопустимо нарушение целостности упаковки, воздей-
ствие на прибор прямых солнечных лучей, механических и химических факторов, 
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влаги, агрессивных жидкостей и их 
паров, резких перепадов температу-
ры и влажности.

•	 Перед тем, как убрать прибор на хра-
нение, проведите его полную чистку. 
Удалите остатки влаги из внутренних 
элементов конструкции и дайте вы-
сохнуть всем деталям.

•	 Приборы необходимо хранить в за-
крытом сухом и чистом помещении 
при температуре окружающего воз-
духа не ниже 0°С и не выше +40°С, 
с относительной влажностью возду-
ха не выше 80% и отсутствии в окру-
жающей среде паров кислот, щело-
чей и других агрессивных примесей, 
отрицательно влияющих на материа-
лы приборов.

БЕЗОПАСНАЯ УТИЛИЗАЦИЯ

Ваше устройство спроектиро-
вано и изготовлено из высоко-
качественных материалов 
и компонентов, которые мож-
но утилизировать и использо-

вать повторно.
Если товар имеет символ с зачеркнутым 
мусорным ящиком на колесах, это озна-
чает, что товар соответствует Европей-
ской директиве 2002/96/ЕС.
Ознакомьтесь с местной системой раз-
дельного сбора электрических и элек-
тронных товаров. Соблюдайте местные 
правила.
Утилизируйте старые устройства от-
дельно от бытовых отходов. Правиль-
ная утилизация вашего товара позволит 
предотвратить возможные отрицатель-
ные последствия для окружающей сре-
ды и человеческого здоровья.

ТЕХНИЧЕСКИЕ 
ХАРАКТЕРИСТИКИ

Напряжение питания: 220-240 В, ~50 Гц
Максимальная потребляемая мощность: 
2000 Вт
Максимальная потребляемая мощность 
в режиме пароварки: 1000 Вт
Объем чаши: 7,5 л
Объем резервуара для воды: 800 мл
Температура приготовления:
в режиме аэрогриля – 80°С - 200°С
в режиме пароварки – 100°С - 120°С
Таймер: 1-60 мин
Размер аэрогриля: 43,7х29,8х34,6 см
Размеры чаши: 25,1x26,4x13 см
Класс электробезопасности: Класс I

ПРИМЕЧАНИЕ:
Производитель оставляет за собой пра-
во на внесение изменений в конструк-
цию, дизайн и комплектацию прибо-
ра без дополнительного уведомления 
об этих изменениях.
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ИНФОРМАЦИЯ 
О СЕРТИФИКАТЕ 
СООТВЕТСТВИЯ

Товар сертифицирован. 
Товар соответствует требованиям нор-
мативных документов: 
ТР ТС 004/2011 «О безопасности низко-
вольтного оборудования»;
ТР ТС 020/2011 «Электромагнитная со-
вместимость технических средств»; 
ТР ТС 037/2016 «Об ограничении при-
менения опасных веществ в изделиях 
электротехники и радиоэлектроники».
При отсутствии копии нового серти-
фиката в коробке спрашивайте копию 
у продавца. 
Полную информацию о сертификате со-
ответствия вы можете получить у про-
давца или на сайте pioneer-bt.ru.

   

Изготовитель: 
ПИОНИР ХАЙ ТЕХНОЛОДЖИ ЛИМИТЕД. 
Адрес:  Офис Б 21/Ф Квонг Фат Хонг зда-
ние 1,  Рамсей ст, Шеунг Ван, Гонконг.
PIONEER HIGH TECHNOLOGY LIMITED. 
Add: Flat B 21/F Kwong Fat Hong BLDG 1 
Rumsey St, Sheung Wan, Hong Kong.
Сделано в Китае.
Импортер/организация, уполномочен-
ная на принятие претензий на террито-
рии России:
ООО «СЕРВИС-ВИП». 144009, 
Московская область,�г. Электросталь, 
ул. Корнеева, д. 6б, оф. 203.

*	 Данные могут быть изменены в связи со сменой 
изготовителя, продавца, производственного фили-
ала, импортера в РФ. В случае изменения данных 
актуальная информация указывается на допол-
нительной наклейке, размещенной на упаковке 
изделия.

Дата производства указана на упаковке 
или изделии.

Срок службы изделия – 3 года.
Гарантийный срок – 1 год.

Гарантийное обслуживание осущест-
вляется согласно прилагаемому га-
рантийному талону. Гарантийный талон 
и инструкция по эксплуатации являют-
ся неотъемлемыми частями данного 
изделия.

СЕРВИСНОЕ ОБСЛУЖИВАНИЕ
Благодарим вас за  приобретение про-
дукции PIONEER. Мы рады предложить 
вам изделия, разработанные и  изго-
товленные в  соответствии с  высокими 
требованиями к качеству, функциональ-
ности и дизайну. Мы уверены, что Вы бу-
дете довольны приобретением изделия 
от нашей фирмы. В случае если ваше из-
делие марки PIONEER будет нуждаться 
в  техническом обслуживании, просим 
вас обращаться в один из авторизован-
ных сервисных центров (далее – АСЦ). 
С  полным списком АСЦ и  их  точны-
ми адресами вы можете ознакомиться 
на сайте pioneer-bt.ru.
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